Dleis

DECRETO N° 76/2009, DE 27 DE NOVEMBRO DE 2009.

REGULAMENTA A
INSPECAO INDUSTRIAL E
SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL NO MUNICIPIO
DE CAMPO VERDE, E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

DIMORVAN ALENCAR BRESCANCIM, Prefeito Municipal de Campo Verde, Estado de Mato
Grosso, no uso de suas atribuicdes;

Considerando o que disp6e a Lei Municipal n° 1.503/2009, de 16 de julho de 2009, DECRETA.:

TITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

O presente regulamento estatui as normas que regulam, em todo o Municipio de
Campo Verde, a inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal, de acordo com
a Lei Federal n°®9.712/1998 e o Decreto n® 5.741/2006, que constitui o Sistema Unificado de
Atencao a Sanidade Agropecudria - SUASA, Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de
1950, e o Decreto n® 30.961, de 29 de marco de 1952, alterado pelo Decreto n°® 1.255, de 25
de maio de 1962, e conforme dispbe a Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989,
estabelece as normas que regulamentam em todo o territério Nacional a inspecdo e a
reinspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, e nos termos da Lei Municipal
n°® 1.503/2009, de 16 de julho de 2009.

Paragrafo Unico. Os servidores a que se refere o artigo 1° serdo de responsabilidade da
Secretaria de Desenvolvimento Agricola e Meio Ambiente.

Ficam sujeitos & inspecdo e reinspecdo, previstas neste Regulamento, todos os
produtos de origem animal bem como seus subprodutos derivados.

8 1° A inspecdo a que se refere o presente artigo abrange sob o ponto de vista industrial
sanitario a inspecao "ante" e "post-mortem" dos animais, o recebimento, manipulacéo,
transformacao, elaboracéo, preparo, conservagéo, acondicionamento, embalagem, depdsito,
rotulagem dos produtos de origem animal.

8 2° A inspecdo abrange também os produtos afins tais como: coagulantes, condimentos,
corantes, conservantes, antioxidantes, fermentos e outros usados na industria de produtos de
origem animal.
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A inspecéo de que trata o presente Regulamento sera realizada:

| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas, destinadas ao preparo de
produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebem, abatem, industrializem seus produtos;

lll - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

IV - nos estabelecimentos que produzem, recebem mel ou cera de abelha para beneficiamento
ou industrializacao;

V - nos estabelecimentos que produzem ou recebem pescado para distribuicdo in natura ou
para industrializacéo;

VI - nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuicdo in natura ou para
industrializacao;

A concesséo de inspecéo pela Coordenadoria do SIM (Servico de Inspecéo Municipal),
para mercado intra-municipal isento o estabelecimento de qualquer outra inspec¢éo, industrial
ou sanitaria.

E exclusiva a atuacdo do SIM (Servico de Inspecdo Municipal), na fiscalizagéo e
inspecao de produtos de origem animal, elaborados em estabelecimentos sujeitos a
fiscalizacao.

Entende-se por estabelecimentos de produtos de origem animal, qualquer instalacao
ou local onde sejam abatidos ou industrializados animais produtos ou carnes, bem como onde
sejam recebidos, manipulados, elaborados, depositados, acondicionados, embalados e
rotulados com finalidade industrial ou comercial, a carne e derivados, leite e seus derivados, o
ovo e seus derivados, o mel e a cera de abelha e seus derivados e os produtos utilizados na
sua industrializagéo.

XA A inspecéo do SIM (Servigo de Inspegéo Municipal) se estende as casas atacadistas e
varejistas, sem prejuizo de fiscalizacao sanitéria local, e tera por objetivo:

| - reinspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio intra-municipal.

O presente regulamento e atos complementares, serdo executados em todo o territorio
municipal.

Paragrafo Unico. A inspecao industrial e sanitaria em estabelecimentos de produtos de origem
animal, que fazem comeércio municipal se regera pelo presente Regulamento.

A inspeg&o Municipal sera instalada em carater permanente.
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A inspegdo industrial e sanitaria de Produtos de Origem Animal - POA, a cargo do
SIM (Servigo de Inspecdo Municipal), abrange:

| - a higiene geral dos estabelecimentos registrados ou relacionados;

Il - o funcionamento dos estabelecimentos;

Il - 0o exame "ante" e "post-mortem" dos animais de agcougue;

IV - as fases de recebimento, elaboracdo, manipulacdo, preparo, acondicionamento,
conservacdo e depésito de todos os produtos e subprodutos de origem animal e suas
matérias-primas adicionadas ou nao de vegetais;

V - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VI - as matérias-primas nas fontes produtoras e intermediérias;

VIl - os meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-primas,
destinadas a alimenta¢@o humana.

S6 podem realizar comeércio intra-municipal os estabelecimentos que funcionam sob a
inspecado permanente do SIM (Servico de Inspecdo Municipal), SIE (Servico de Inspecéo
Estadual) ou SIF (Servico de Inspecéo Federal).

AP Por "carne de acougue" entendem-se as massas musculares maturadas e demais
tecidos que as acompanhem, incluindo ou ndo a base 6ssea correspondente, procedente de
animais abatidos sob inspec¢éo veterinaria.

Paragrafo Unico. Consideram-se "mildos" os 6rgaos e visceras dos animais de acougue
usados na alimentacdo humana (miolos, linguas, coracao, figado, rins, rimen e reticulo), além
dos mocotds e rabada.

S ER O animal abatido, formado das massas musculares e 0ssos, desprovido da cabeca,
mocotds, cauda, couro, 6rgaos e visceras toracicas e abdominais tecnicamente preparados,
constitui a carcaga.

§ 1° Nos suinos a "carcacga" pode ou ndo incluir a pele, cabeca e pés.

§ 2° A "carcaca" dividida ao longo da coluna vertebral da as "meias carcagas" que subdivididas
por um corte entre duas costelas, ddo os "quartos" anteriores ou dianteiros e posteriores ou
traseiros.

SV A simples designacéo "produtos”, "subprodutos”, "mercadoria” ou "género" significa,

para efeito do presente Regulamento, que se trata de produto de origem animal ou suas
matérias-primas.
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O servigo de inspecdo devera ser exercido por profissional médico veterinario,
conforme a Lei n°®5.517, de 23 de outubro de 1968.

BN Todos os servidores envolvidos na manipulacdo de alimentos querem seja no
estabelecimento produtor, no carregamento, transporte ou distribuicdo, deverao portar carteira
de saude renovada semestralmente.

Paragrafo Unico. Os servidores a que se refere o presente artigo, no exercicio de suas
funcdes, ficam obrigados a exibir carteira funcional quando convidados a se identificar.

Os casos ndo relatados neste Regulamento, ficam sujeitos ao Decreto-Lei Federal
n° 30.961, de 29 de marco de 1952, que aprova 0 Regulamento de Inspecao Industrial e
Sanitéria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA.
Capitulo |
DAS CONCEITUACOES

Para efeito deste Regulamento entende-se por:

| - produtos artesanais - qualquer produto comestivel de origem animal elaborado em pequena
escala que mantenha caracteristicas tradicionais, culturais ou regionais;

Il - estabelecimento - a estrutura fisica destinada ao recebimento, obtencdo e depdsito de
matéria-prima, elaboracdo, acondicionamento, recondicionamento, armazenamento e
comercializacdo de produtos artesanais comestiveis de origem animal;

Il - estabelecimentos de pequenos, médios e grandes animais - 0 estabelecimento destinado
ao abate e elaboracdo de produtos artesanais de pequenos, médios e grandes animais de

importancia econémica;

IV - estabelecimentos de embutidos, defumados e salgados - estabelecimentos destinados a
elaboracéo de produtos artesanais carneos embutidos, defumados e salgados;

V - estabelecimentos de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos - o estabelecimento
destinado a elaboracéo de produtos coloniais de peixes, moluscos, anfibios e crustaceos;

VI - estabelecimento de recepcéo e acondicionamento de ovos - 0 estabelecimento destinado
a recepcéo e acondicionamento de ovos;

VIl - estabelecimento de produtos apicolas - o estabelecimento destinado a recepcéo e
elaboracéo de produtos apicolas;

VIl - estabelecimentos de lacticinios - o estabelecimento destinado a recepcdo e
pasteurizacao de leite, elaboracdo de queijo, iogurte e outros derivados de leite;

IX - érgdo executor - a Prefeitura Municipal de Campo Verde com atribuicdo de executar as
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atividades previstas neste Regulamento, através do SIM (Servico de Inspecédo Municipal);

X - SIM - Servico de Inspecdo Municipal, com atribuicdo de registrar, inspecionar,
reinspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as instalacbes e equipamentos, recebimento,
obtencdo e depédsito de matéria-prima e ingredientes, elaboracdo, armazenagem,
acondicionamento, re-acondicionamento, transporte e comercializacdo de produtos de origem
animal;

Xl - inspecéo e fiscalizagdo - 0 ato de examinar a higiene das pessoas, a construcdo e a
higiene do estabelecimento, das instalacdes e equipamento; a higiene, sanidade e os padrdes
fisico-quimicos e microbiolégicos no recebimento, obtencado e depdsito de matéria-prima e
ingredientes, assim como durante as fases de elaboragdo, acondicionamento,
recondicionamento, armazenagem, transporte e comercializagdo de origem animal,

XIl - inspetor e fiscal - o médico veterinario em suas respetivas areas de competéncia,
devidamente capacitados e credenciados ao SIM (Servico de Inspecdo Municipal),
responsaveis pelo registro, inspecdo e fiscalizacdo do estabelecimento, das instalacbes e
equipamentos, recebimento, obtencdo, acondicionamento, recondicionamento, armazenagem,
transporte e comercializacdo de origem animal.

Capitulo 1l
DO ESTABELECIMENTO, DAS INSTALAQC)ES E EQUIPAMENTOS

N&o sera autorizado o funcionamento de estabelecimento de abate e industrializagéo
de produtos de origem animal para o comércio, sem que 0 mesmo esteja inteiramente
instalado e equipado com dependéncias minimas, maquinas e utensilios diversos, que
deverdo ser compativeis com a capacidade de producéo, a qual sera considerada para fazer
um sistema de registro.

O estabelecimento deve:

| - localizar-se distante de fontes produtoras de mau cheiro e de contaminagéo, devidamente
cercado, afastado dos limites das vias publicas e com area disponivel para circulagdo interna
de veiculos;

Il - ser construido de alvenaria ou outro material aprovado pelo SIM (Servico de Inspecao
Municipal), com &rea pequena, porém compativel com o volume maximo de producéo,
tamanho das espécies de animais a serem processados, devendo possuir fluxograma
operacional racionalizado, de modo a facilitar o trabalho de recebimento, obtencéo e depésito
de matéria-prima e ingredientes, elaboracdo, inspecdo e fiscalizacdo, acondicionamento,
reacondicionamento e armazenagem dos produtos finais;

Il - possuir ambiente interno fechado, com éarea suja e limpa, banheiros, vestiarios e
depdésitos separados;
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IV - possuir paredes lisas, de cor clara, impermeaveis e de facil higienizacdo, perfeita
circulacédo de ar e luminosidade;

V - possuir forro que nédo seja de madeira, de facil lavagem e desinfeccdo e sistema de
vedacdo contra insetos e outras fontes de contaminacao;

VI - possuir piso antiderrapante, impermedvel, ligeiramente inclinado com pelo menos 3% de
gueda para facilitar o escoamento das aguas residuais e permitir facil limpeza e higienizacao;

VII - possuir pé-direito que permita a adequada instalacdo dos equipamentos necessarios,
destacando-se quando for o caso, o suporte aéreo, que devera possibilitar a manipulacédo das
carcacas e produtos elaborados;

VIII - dispor de agua potavel encanada sob pressdao em quantidade compativel com a
demanda do estabelecimento, cuja fonte, canalizacdo e reservatério deverdo ser protegidos
para evitar qualquer tipo de contaminacao;

IX - possuir sistema de provimento de &gua quente, vapor ou produto adequado para
higienizar o estabelecimento, instalacées, equipamentos, utensilios e recipientes;

X - dispor de sistema de escoamento de agua servida, sague, residuos, afluentes e rejeitos da
elaboracéo de produtos artesanais interligado a eficiente sistema de infiltrac&do, de acordo com

0 0rgao de defesa do meio ambiente do Estado;

XI - dispor de depédsito para insumos a serem utilizados na elaboracdo dos produtos
artesanais;

XII - dispor, quando necessario, de camara fria;

XIII - dispor, quando necessario, de escritdério para o inspetor e fiscal do SIM (Servico de
Inspecéo Municipal);

XIV - dispor de instalacdo sanitéria e vestiario;

XV - dispor de equipamento e recursos essenciais ao seu funcionamento, composto de
materiais de resistentes, impermedveis, de aco inoxidavel, que permita uma perfeita limpeza e
higienizacao;

XVI - dispor de fonte de energia compativel com a necessidade do estabelecimento;

XVII - dispor de dependéncias de usos exclusivo para a recepcdo dos produtos néo
comestiveis ndo condenados, as quais devem ser construidas com paredes até o teto, ndo se
comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

XVIII - dispor de mesas de material resistente e impermeavel, de preferencia aco inoxidavel,
para a manipulacdo dos produtos comestiveis e que permitam uma adequada lavagem e

desinfeccao;
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XIX - dispor de tanques, caixas, bandejas e demais recipientes construidos de material
impermedvel, de superficie lisa, que permitam uma facil lavagem e desinfec¢do. Nos locais de
acesso as dependéncias e dentro das mesmas, deverdo ter pias em boas condicdes de
funcionamento. Os acessos também devem ser providos de lavadouros de botas;

XX - no caso de abatedouro, dispor de currais, pocilgas cobertas e/ou apriscos pisos
pavimentados, apresentando ligeiro caimento (5%) no sentido de ralos. Tais instalacbes
deveréo ser providas de bebedouros para utilizacéo pelos animais e de pontos de agua, como
pressédo suficiente, para facilitar a lavagem e desinfecdo dessas instalacdes e dos meios de
transportes;

XX| - dispor de espacos minimos e de equipamento que permitam as operacdes de
atordoamento, sangria, esfola, evisceragcédo, inspecdo, acabamento das carcacas e da
manipulacdo dos miudos, com funcionalidade e que preservem a higiene do produto final,
além de ndo permitir que haja contato das carcacas, ja esfoladas, entre si, antes de terem sido
devidamente inspecionadas pelo SIM (Servico de Inspec&o Municipal);

XXIl - prover a secdo de miludos, quando previstas, de separacdo fisica entre as areas de
manipulacdo de visceras comestiveis das ndo comestiveis;

XXIlI - dispor de adequada iluminagdo natural e artificial e telas em todas as janelas e outras
passagens para o interior, além das demais aberturas, de modo a impedir a entrada de
insetos e roedores;

XXIV - dispor de depdsito para a guarda de embalagens, recipientes, produtos de limpeza e
outros materiais utilizados no matadouro e/ou unidade de beneficiamento.

Capitulo 1l
DA HIGIENE DAS INSTALAQC)ES E EQUIPAMENTOS

(Al Todas as instalacdes e equipamentos devem ser mantidos em condi¢des de higiene
antes da elaboracéo dos produtos artesanais, durante e apoés.

Paragrafo Unico. Verificado desleixo ou inobservancia desta norma, o SIM (Servico de
Inspecdo Municipal) suspendera as atividades do estabelecimento até que seja procedida a
higienizacdo correspondente e condenard os animais ou partes deste que estiverem em
processamento.

O magquinario, carro, tanques, vagonetes, caixas, recipientes, mesas e demais
materiais e utensilios serdo identificados de modo a evitarem equivocos entre o destino de
produtos comestiveis e dos usados no transporte ou depdésito de produtos nao comestiveis ou
ainda utilizados na alimentacao animal, usando-se as denominacfes "comestiveis" e "ndo
comestiveis".

LeisMunicipais.com.br - Decreto 76/2009 (http://leismunicipa.is/gbyin) - 19/10/2020 12:35:22

7122


https://www.leismunicipais.com.br
http://leismunicipa.is/qbyin

@Les

IX¥EEN Os pisos e paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados na elaborag&o
de produtos de origem animal, devem ser lavados diariamente e convenientemente
higienizados com produtos aprovados pelo SIM (Servi¢co de Inspecao Municipal).

] O estabelecimento deve ser mantido livie das moscas, mosquito, ratos,
camundongos e quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se cautelosamente quanto ao
emprego de venenos, cujo uso sO sera autorizado pelo SIM (Servigo de Inspecao Municipal)
nas instalacbes ndo destinadas ao recebimento, obtencdo e depdsito de matéria-prima e
ingredientes, elaboracao, acondicionamento, re-acondicionamento e armazenagem de origem
animal.

IIFEEA Nas instalagdes de recebimento, obtencdo e depésito de matéria-prima e
ingredientes, elaboracdo, acondicionamento, re-acondicionamento e armazenagem de
produtos artesanais é proibido fazer refeigcdes, fumar, depositar produtos, objetos e materiais
estranhos a sua finalidade ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

X5 E proibido o acondicionamento de matéria-prima, ingredientes e produtos elaborados
em recipientes que tenham servido para produtos ndo-comestiveis.

BV rA Os recipientes ja usados, quando destinados ao acondicionamento de produtos,
devem ser previamente inspecionados, condenando-se 0s que, apos terem sido lavados e
higienizados, forem julgados sem condicbes de aproveitamento.

IXEEN As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condigdes de funcionamento,
higiene, iluminacao e ventilacdo, devendo ser lavadas e higienizadas sempre que necessario.

IX¥EEN Os instrumentos de trabalho deveréo ser diariamente lavados e higienizados.

IXED) O estabelecimento dever ter suficiente estoque de produtos quimicos utilizados para
higienizacéo aprovado pelo SIM (Servico de Inspe¢édo Municipal) para uso na higienizacao das
instalacfes, equipamentos, recipientes e utensilios.

Os currais, bretes, mangueiras e outras instalacdes proprias para guarda, pouso e
contencdo de animais vivos ou depdsito de residuos de produtos de animais devem ser
lavados e higienizados, rotineiramente, com desinfetantes aprovados pelo SIM (Servico de
Inspecdo Municipal).

IXE2 No estabelecimento de lacticinios é obrigatéria a limpeza e higienizagdo dos
recipientes utilizados na coleta, antes de seu retorno aos pontos de origem.

IX3EEN Deverdo ser mantidas convenientemente limpas as caixas de sedimentagdo de
residuos, intercaladas e ligas a rede de esgoto.

X Deverdo ser conservados ao abrigo de qualquer contaminacdo os produtos

comestiveis, durante a fase de sua obtencao, bem como nas fases de estocagem, embarque e
transporte.
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Capitulo IV
DA HIGIENE DAS PESSOAS

IXEEN Todos os funcionéarios e proprietarios de estabelecimentos deverdo fazer exame de
saude a cada 6 (seis) meses.

Paragrafo Unico. O estabelecimento que mantiver funcionério atuando com carteira de saude
vencida, além da infracdo ao presente Decreto, incorre nas penalidades na legislagéo sanitaria
municipal, estando sujeito as penalizacdes correspondentes.

XN £ vedada a entrada de pessoas estranhas as atividades nos estabelecimentos sob
controle do SIM (Servico de Inspecdo Municipal), salvo quando devidamente uniformizadas e
autorizadas pela chefia do estabelecimento, bem como pelo responsavel pelo SIM (Servigo de
Inspegé@o Municipal).

Sempre que comprovada a existéncia de dermatose, salmonelas, doenca infecto-
contagiosa ou repugnante nos funcionarios e proprietarios de estabelecimentos, estes serao
imediatamente afastados do trabalho, cabendo ao SIM (Servico de Inspecdo Municipal)
comunicar o fato a autoridade de salde publica.

XEDN sera exigida inspecdo médica tantas vezes quantas forem necesséarias para qualquer
funcionario do estabelecimento, e inclusive, daquelas pessoas que exercam atividades
esporadicas no local.

m E obrigatorio, o uso de uniformes, gorros, luvas, calcados proprios e limpos e a boa
higiene dos funcionarios e proprietarios dos estabelecimentos nas dependéncias de
recebimento, obtencdo e deposito de matéria-prima e ingredientes, elaboracao,
acondicionamento, re-acondicionamento e armazenagem de produtos.

XN sera exigido que os operarios lavem as maos e botas antes de entrar no ambiente de
trabalho, na saida dos sanitarios e quando necessario, durante a manipulacéo, e se despojem
de todos os adornos como brincos, esmaltes de unhas e outros.

A\IaVEBY Sera proibido aos funcionarios fazerem suas refeicées nos locais de trabalho, bem
como depositar produtos, objetos ou materiais estranhas as dependéncias ou ainda, guardar

roupas de qualquer natureza fora do setor especialmente destinado para tal.

X2 sera proibido fumar, cuspir ou escarrar em qualquer uma das dependéncias do
estabelecimento exceto no banheiro, sob a pena de infragdo por parte da autoridade sanitaria.

Capitulo V
DO REGISTRO

IEN O estabelecimento devera registra-se no SIM (Servico de Inspegdo Municipal),
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mediante formalizacao de pedido instruido pelos seguintes documentos:
| - Requerimento de solicitacao;
Il - Vistoria do terreno ou estabelecimento (2 vias);

lIl - Exame da agua de abastecimento (art. 48 Dec. 3.748 de 12/07/93). Exame fisico, quimico
e microbiologico;

IV - Licenca ambiental expedida pela SEMA ou Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Agricola e Meio Ambiente;

V - Plantas do estabelecimento (baixa, cortes, localizacao), 2 vias cada;
VI - Memorial descritivo da construcéo (2 vias);

VII - Alvara de construcao expedido pela Prefeitura Municipal (xérox);
VIII - Memorial econdmico e Sanitario do estabelecimento, em 2 vias;
IX - Copias do contrato social (xérox autenticado);

X - Memorial descritivo dos produtos, rétulo ou embalagem;

XI - Carteira de Saude dos empregados e dos proprietarios (Xérox);

XII - Certificado de registro do Estabelecimento no CRMV/MT;

XIII - Contrato de prestacao de servico profissional habilitado (Responsével técnico) podendo
ser individual ou coletivo;

XIV - Alvard sanitario expedido pela Vigilancia Sanitaria Municipal,

Paragrafo Unico. Quando o resultado de exame de &gua, previsto no item Ill, deste artigo,
estiver fora dos padrdes considerados desejaveis pelo Sl, impor-se-4 novo exame.

Capitulo VI
DAS CARNES, PESCADOS, LEITE, MEL, OVOS E SEUS DERIVADOS

VP O abate de animais para o consumo humano ou para a matéria-prima destinada a
fabricacdo de derivados, bem como o beneficiamento de leite, ovos e pescados, no Municipio
de Campo Verde estardo sujeitos as seguintes condicoes:

| - o abate e a industrializacdo desses produtos, sO poderdo ser realizados em
estabelecimentos registrados no SIM (Servico de Inspecdo Municipal) ou em dérgéo

equivalente do Estado ou da Uniéo;
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Il - a denominacao genérica pescado compreende 0s peixes, crustaceos, moluscos, anfibios,
queldnios e mamiferos de agua doce ou salgada, usados na alimentagdo humana, que devem
ser limpos e frescos, resfriados ou congelados;

lll - denomina-se leite, sem outra especificacdo, o produto normal fresco, integral, oriundo da
ordenha completa e ininterrupta de vacas sadias;

IV - é obrigatdria a producédo de leite em condi¢des higiénicas desde a fonte de origem, seja
qual for a quantidade produzida e seu aproveitamento;

a) esta obrigatoriedade se estende ao trato do gado leiteiro, a ordenha, ao vasilhame ao
transporte;
b) ndo sera permitida a venda de leite, in natura, diretamente ao consumidor.

V - as demais exigéncias para a producéo de derivados de leite obedecerdo aos cuidados de
higiene previstos no RIISPOA e na Legislacao Sanitaria Municipal;

VI - 0s animais serdo submetidos a inspecdo ante-mortem e post-mortem e serdo abatidos
mediante processo humanitario, sendo que a manipulacdo, durante os procedimentos de
abate e industrializacao deverao observar os requisitos de Boas Praticas.

VIl - os animais e seus produtos deverdo ser acompanhados de documentos sanitarios e
fiscais para identificacdo de sua procedéncia,;

VIIl - os veiculos de transporte de carnes, pescado e visceras comestiveis, deverdo ser
providos de meios para producéo de frio e/ou manutencdo da temperatura, observando-se as
demais exigéncias regulamentares da Vigilancia Sanitaria Municipal.

AL Os estabelecimentos subordinados ao SIM (Servico de Inspecédo Municipal) poderéo
estar adequados ao abate de bovinos, suinos, ovinos, caprinos e coelhos, das diferentes
espécies de aves usadas na alimentacao humana bem como de pescado.

S6 sera permitido a sangria de animais apoés a insensibilizacdo. A completa sangria,
pela inciséo da veia jugular ou puncéo direta do coracdo, devera ocorrer num espaco nunca
inferior a 3 (trés) minutos da insensibilizacdo, sendo que a esfola s6 pode ser iniciada apos o
término da completa sangria.

Ca YA Em osuinos, a operacdo de depilacdo e raspagem sera realizada logo apos o
escaldamento em A&gua quente, utilizando-se temperatura e métodos adequados,

acrescentando-se, também, a necesséria lavagem das carcacas antes da evisceracgao.

§ 1° Sera aceita a escaldagem, esfola e a lavagem da carcaca em mesa, desde que sejam
atendidas as exigéncias higiénicas sanitarias minimas.

§ 2° A evisceracgdo deverd ser realizada com o animal suspenso pelos membros posteriores, e
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no maximo em 30 (trinta) minutos apds a sangria, visando impedir a evisceragao retardada.

AEE As aves podem ser depenadas a seco ou apds a escaldagem na agua a temperatura
adequada para cada espécie, pelo tempo necessario.

A8V ER No caso de pescado, este devera chegar ao local da matanca vivo, introduzido em
agua limpa ou clorada, sendo abatido, descamado ou esfolado, eviscerado, resfriado e/ou
congelado imediatamente.

A O evisceramento dos animais sera realizado sob os vistas do funcionario do SIM
(Servico de Inspecdo Municipal) em local que permita o pronto exame das visceras, com
identificacd@o entre estas e a carcaca.

8 1° Sob pretexto algum, pode ser retardada a evisceracdo e, para tanto, ndo devem ficar
animais dependurados nos trilhos durante os intervalos de trabalho.

8 2° A cabeca do animal, antes de ser destacada, serd marcada para permitir sua identificacéo
com a carcaca, seguindo-se procedimento analogo em relacéo as visceras.

Os trabalhos de evisceragdo, em todas as espécies animais, deverdo ser executados
com todo o cuidado a fim de evitar que haja contaminacdo das carcacas provocada por
operacao imperfeita, devendo o servico de inspecédo sanitaria, em caso de contaminacao,
aplicar as medidas higiénicas preconizadas em tais casos.

Nao sera permitido o sacrificio de bovideos por insensibilizagéo pelo processo de tiro
de arma de fogo ou outro método ndo aprovado pelo SIM (Servico de Inspecdo Municipal),
seguida de imediata sangria.

ABEER Os suinos podem ser sacrificados por incisdo dos grandes vasos sanguineos do
pescoco ou por puncéo direta de coracdo, apos insensibilizacao.

Paragrafo Unico. Permite-se aos animais desta espécie a insensibilizacdo pelo processo
elétrico, seguida de imediata sangria.

AUELTE As aves apOs serem insensibilizados através do choque elétrico, podem ser
sacrificados provocando-se uma ferida de sangria de cada lado do pescoco, pela insercéo de
instrumento perfuro cortante nessa regiao.

Paragrafo Unico. E proibido o sacrificio de aves por deslocacdo de cabeca ou por qualquer
processo que ndo permita efusdo de sangue.

O emprego de qualquer outro método de matanca depende de autorizacdo do SIM
(Servico de Inspecado Municipal) e, em todos os casos a sangria deve ser completa e de
preferéncia com o animal suspenso pelos membros traseiros, sé se iniciando qualquer
manipulacdo depois que o0 sangue se tenha escoado 0 maximo possivel.

Capitulo VII
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DO PROCEDIEMNTO DE CONSERVAS

Seré proibido o emprego de substancias nocivas do consumidor que possam diminuir
o valor nutritivo ou substancias que provoque alteracdo na qualidade organoléptica dos
alimentos derivados de produtos de origem animal como salgado, defumado, desidratado,
acgucarado, cristalizado, avinagrado, embutido etc, cozido ou néo.

Os alimentos podem ser acondicionados em latas, vidros, plasticos, papel
impermeavel, tripas, desde que os mesmos tenham registros nos 6rgdos competente de
saude.
Capitulo VIII

DO PROCEDIMENTO DE OVOS
S6 podem ser expostos ao consumo publico ovos frescos ou conservados, quando
previamente submetidos a exame previstos no RIISPOA.
Consideram-se ovos frescos os que néo forem conservados por qualquer processo.
As pequenas partidas de ovos, ndo excedente a 40 (quarenta) dizias diarias, poder&o
ser comercializadas desde que nédo sejam deformados, estejam com a casca limpa, integra e
acondicionadas em embalagens identificadas com etiqueta ou roétulo aprovado pelo SIM
(Servico de Inspecdo Municipal), devendo constar a data de embalagem, data de validade e

os dados do produtor.

§ 1° Ovos de outras espécies de aves que ndo os de galinha, deverdo constar o nome da
espécie no rétulo ou etiqueta.

8 2° Estes ovos deverdo ser submetidos a ovoscopia pelo produtor, estando este sujeito a
penalidade, caso comercialize ovos estragados.

Capitulo IX
LEITE IN NATURA E DERIVADOS
Sera permitida a pasteurizacdo lenta do leite para a entrega & domicilio ou para a

fabricacdo de queijos, dentro do territério municipal.

8 1° O distribuidor e as pessoas envolvidas na producéo e processamento do leite deverdo ter
a carteira de saude.

§ 2° A propriedade devera manter o cadastro no SIM (Servigo de Inspecao Municipal).

A propriedade que produz leite com finalidade de pasteurizacdo lenta devera ser
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portadora de atestado negativo de brucelose e tuberculose. Os exames devem ser feitos em
todos os bovinos lactantes e reprodutores num intervalo maximo de 6 (seis) meses.

AR A andlise de contaminacdo do leite deve ser em intervalos maximos de 1 més e
seguird as normas da legislacéo para leite integral pasteurizado.

O transporte e distribuicdo do leite pasteurizado sera feito em veiculo apropriado
obedecendo a legislacao vigente.

XA As situagdes ndo previstas neste regulamento deverdo ser consultadas na legislag&o
estadual e federal vigentes nos casos omissos deverd ser consultado os regulamentos
técnicos.
Capitulo X

PROCESSAMENTO DE MEL E DERIVADOS
Os estabelecimentos destinados a produgdo de mel e derivados sdo classificados
como:
| - apiarios;

Il - entreposto de mel e derivados.

8 1° Entende-se por apiario o estabelecimento destinado a producéo, podendo dispor de
instalacfes e equipamentos para o processamento e classificacdo de mel e seus subprodutos.

§ 2° Entende-se por entreposto de mel e derivados os estabelecimentos destinados ao
recebimento, classificacao e industrializacdo do mel, seus derivados e produtos afins.

AGECTA Os estabelecimentos de que trata o artigo anterior deverdo satisfazer as seguintes
condicoes:

| - dispor de dependéncias para recebimento;

Il - dispor de dependéncias para manipulacdo, preparo, classificacdo, beneficiamento e
embalagens dos produtos.

Os produtos apicolas somente poderdo ser expostos ao consumo publico se
estiverem devidamente classificados, embalados e rotulados mediante aprovacao prévia por
parte do SIM (Servico de Inspecdo Municipal) ou de 6rgaos estaduais ou federais.

Capitulo XI

DA INSPECAO ANTE-MORTEM E POST-MORTEM E DA MATANGCA DE EMERGENCIA DE
ANIMAIS
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X Os animais a serem abatidos deverdo estar acompanhados de documentos de
Procedéncia como GTA (Guia de Transito Animal) e apresentarem perfeitas condi¢cdes de
saude.

§ 1° Qualquer caso suspeito de doenca implica em exame clinico do animal ou lote,
obedecendo-se quando necessario, o isolamento e aplicando-se as medidas préprias da
Defesa Sanitéria Animal que cada caso exigir.

8 2° Os casos néo previstos na inspecéo ante-mortem serdo regulamentados pelo RIISPOA.

A inspegdo post-mortem consiste no exame de todos os o¢rgdos e tecidos,
abrangendo a observacgéo de seus caracteres externos, sua palpacéo e abertura dos ganglios
linfaticos correspondentes, além de cortes sobre o parénquima dos orgdos, quando
necessario.

O SIM (Servico de Inspecéo Municipal) considerara, quando da inspecéo de animais,
carcagas e visceras, 0 previsto no RIISPOA.

LS Matanca de emergéncia é o sacrificio imediato de animais apresentado condi¢des
gue exijam essa providéncia.

Paragrafo Unico. Devem ser abatidos de emergéncia os animais doentes, agonizantes, com
fraturas, contusdo generalizada, hemorragia, hipo ou hipertermia, decubito forcado, sintomas
Nervosos e outros estados, a juizo do inspetor.

AGEWER SAo considerados improprios para consumo 0S animais que, sacrificados de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacao previstos no RIISPOA.

Animais abatidos de emergéncia ou que tenham morte acidental nas dependéncias
do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, poderdo, a juizo do SIM (Servico
de Inspec¢éo Municipal), ser aproveitados.

E proibida a matanca de emergéncia na auséncia de funcionario habilitado do SIM
(Servigo de Inspecéo Municipal).

As inspecdes ante-mortem e post-mortem sO poderao ser realizadas por profissionais
devidamente treinados junto ao Servico de Inspecdo Estadual - SIE ou Servico de Inspecao
Federal - SIF e credenciados pelo Municipio para exercerem a atividade de inspetor do SIM
(Servigo de Inspecéo Municipal).

Capitulo XII
DA INSPECAO, REINSPECAO E DA FISCALIZACAO

LUSA A inspecdo, re-inspecdo e fiscalizagdo obedecerdo as normas estabelecidas neste
Regulamento.
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A inspecéo, re-inspecdo e fiscalizacdo sera exercida pela Secretaria Municipal
Desenvolvimento Agricola e Meio Ambiente, por intermédio do seu 6érgdo executor, sobre
pessoas fisicas e juridicas de direito publico e privado, por inspetor e fiscal devidamente
capacitado pelo SIM (Servico de Inspecédo Municipal).

VLR O exercicio da inspecéo, re-inspecao e fiscalizac&o previsto no artigo anterior cabera
a médicos veterinarios, podendo dispor de auxiliares devidamente capacitados, sempre sob a
responsabilidade dos profissionais citados neste artigo.

8 1° Os inspetores, re-inspetores e fiscais, serao identificados por meio de cracha, no qual
constara a denominacao do 6rgdo eminente, cargo, nome do portador.

8 2° Os inspetores, re-inspetores e fiscais, no exercicio de suas funcdes, ficam obrigados a
exibir a carteira de identidade, funcional quando solicitados.

§ 3° E permitido aos inspetores, re-inspetores e fiscais, no desempenho de suas funcdes, o
ingresso em qualquer estabelecimento de pessoas fisicas e juridicas relacionadas no artigo 40
deste Regulamento.

O 6rgéo executor podera conveniar-se com outros entes da federacdo que possuam
ou tenham acesso a estrutura técnica e laboratorial, bem como com entidades publicas que
preencham as condicdes adequadas a execucdo das andlises laboratoriais, visando a garantia
dos padrdes higiénicos-sanitarios, fisico quimicos e microbiolégicos e ao controle de
gualidade dos produtos abrangidos por este Regulamento.

BB A Secretaria de Desenvolvimento Agricola e Meio Ambiente podera baixar normas e
instrucBes adicionais ao exercicio da inspecéo e fiscalizacdo da elaboracdo e comercializacao
em pequena escala de produtos artesanais comestiveis de origem animal.

Capitulo Xl
DA REINSPECAO
O selo de reinspecéo sera utilizado na reembalagem de produtos de origem animal,

gue serao comercializados nos estabelecimentos comerciais.

LSRN Para que o Processo de Reinspegdo inicie serdo necessarios 0s seguintes
procedimentos:

01) Requerimento junto a Prefeitura Municipal;
02) Vistoria Prévia por parte da Coordenaria do Servi¢co de Inspecao Municipal;

03) Registro do estabelecimento.

A\ No processo de fatiamento e reembalagem de produto de origem animal, 0 processo
devera ser sempre acompanhado por um médico veterinario.
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LGS A reinspecdo requer:

04) Sala prépria para a realizacao das operacdes dentro dos padrdes de higiene;
05) Mesa de inox;

06) Tela nas janelas;

07) Maquinérios e utensilios necesséarios obedecendo as normas de higienizagao.

§ 1° O rétulo deveréa conter informacdes sobre o produto, antes do fatiamento ou reembalagm,
com a nova data de validade, e prazo encurtado em funcéo da manipulacao.

§ 2° Nao sera permitido o descongelamento para fracionamento de produtos, para evitar a
perda da qualidade.

§ 3° Os produtos resfriados, dentro do prazo de validade, poderdo sofrer congelamento,
sendo-lhe atribuido um novo prazo de vencimento.

A= Aplica-se ao procedimento de reinspecéo, no que for omissa a legislagdo municipal, o
estabelecimento na legislacdo estadual e federal.

Capitulo XIV

DO CONTROLE DE QUALIDADE DOS PRODUTOS

AiaErA Os produtos artesanais deverao obedecer aos padrdes higiénicos-sanitarios, fisico
quimicos e microbiolégicos estabelecidos pela legislacdo federal, estadual e municipal
vigentes,

O estabelecimento s6 podera utilizar rétulos devidamente aprovados e registrados no
SIM (Servigo de Inspecao Municipal).

Cada tipo de produto devera ter aprovagao e registro de férmula junto ao SIM (Servigo
de Inspec¢éo Municipal).

Paragrafo Unico. Constituirdo a férmula dos produtos artesanais:
| - matéria-prima de origem animal;

Il - ingredientes-condimentos, corantes, coagulantes, conservante, antioxidantes, fermentos e
guaisquer outras substancias que entrem em sua elaboracgéo;

Il - composicgéo;
IV - tecnologia de processamento.

XX A elaboragéo de produtos artesanais ndo padronizados, somente sera permitida apés
a aprovacdo de férmula pelo SIM (Servico de Inspecdo Municipal).
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AL A aprovacdo de férmula e processo de elaboragédo de quaisquer produtos artesanais
inclui os produzidos anteriormente a entrada em vigor deste Regulamento.

AP A analise qualitativa da matéria-prima, de ingredientes e produtos artesanais sera
realizada em laboratérios credenciados pelo SIM (Servico de Inspecdo Municipal), sendo as
amostras coletadas pelos inspetores e fiscais.

R O estabelecimento deverd manter um sistema de controle que permita confrontar, em
guantidade, o volume dos produtos elaborados com a matéria-prima e ingredientes que lhe
deram origem.

As matérias-primas ou produtos finais de origem animal que derem entrada em
industrias elou comércio de Campo Verde deverdo proceder de estabelecimentos sob
inspecao industrial e sanitaria do oOrgdo federal, estadual ou municipal, devidamente
identificados por rétulos, etiquetas, carimbos, documentos sanitérios e fiscais pertinentes.

Paragrafo Unico. Tratando-se de pescado ou carnes in natura, estas deverdo ser submetidas
ao frio no préprio estabelecimento de origem.

Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a compor qualquer tipo
de massa, deverdo ter aprovacdo dos 6rgdos competentes do Ministério da Salude e/ou MAPA
e sua utilizacdo obedecera a legislacao federal, estadual e municipal a respeito.

L\BCL As carcacas, cortes de carcacas e cortes armazenados, em transito ou entregues ao
comércio, oriundos de estabelecimentos sob controle do SIM (Servico de Inspecao Municipal),
devem estar identificados por meio de carimbo.

8 1° A carimbagem contera, obrigatoriamente, Prefeitura de Campo Verde, a palavra
INSPECIONADO, o numero do registro do estabelecimento e a palavra SIM, a qual
representard o Servico de Inspecao Municipal.

8 2° As carcacas de aves, pescados e outros pequenos animais de consumo serao isentas de
carimbo direto desde que acondicionadas por pecas, em embalagens individuais e inviolaveis,

onde conste o referido carimbo, juntamente com os demais dizeres exigidos para os rotulos.

Capitulo XV
DAS ATRIBUICOES DO SIM
Compete ao SIM (Servico de Inspecdo Municipal):
| - vistoriar o estabelecimento requerente;
Il - definir os produtos passiveis de serem elaborados, segundo a natureza e origem da
matéria-prima e dos ingredientes, o processo de fabricacdo e o potencial de risco a saude do

consumidor;
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Il - aprovar e expedir o registro de funcionamento;
IV - capacitar, treinar e credenciar inspetores, fiscais e auxiliares;

V - acompanhar e fiscalizar as atividades, podendo cancelar quando ndo atenderem aos
requisitos deste Regulamento;

VI - verificar carteiras de saude dos funcionarios e proprietarios de estabelecimento, exame de
agua e outros atestados e exames julgados necessarios;

VIl - ter & disposicdo modelos de plantas de orientacédo para construcdo dos diversos tipos de
estabelecimentos;

VIl - inspecionar, re-inspecionar e fiscalizar o estabelecimento, as instalagbes e
equipamentos, a matéria-prima, os ingredientes e os produtos artesanais elaborados;

IX - expedir laudos de inspecéo e fiscalizagéo da producéo;

X - analisar e fornecer o registro de estabelecimento, férmulas, rotulos, carimbos e
embalagens a serem usados na elaboracdo de produtos artesanais;

Xl - analisar e aprovar as plantas de construcéo do estabelecimento requerente.
Capitulo XVI
DAS PENALIDADES
As infracbes as normas previstas neste Regulamento serdo punidas, isoladas ou
cumulativamente, com as seguintes san¢des, sem prejuizo de natureza civel e penal cabivel.

| - adverténcia;

Il - multa de até (definir valor) aos infratores do presente Regulamento e em dobro quando da
reincidéncia:

a) As multas serdao elevadas até no maximo 100 (cem) vezes quando o volume da producéo
do infrator faca prever que a punigdo sera ineficaz.

Il - apreensdao ou inutilizacdo de matéria-prima, ingredientes e produtos artesanais elaborados
- quando ndo se apresentarem os padrdes higiénicos sanitarios, fisico-quimicos e

microbiol6gicos adequados a sua finalidade ou quando forem adulterados;

IV - suspenséo das atividades do estabelecimento - quando causarem risco ou ameaca de
natureza higiénico-sanitaria, ou no caso de o proprietario dificultar a acéo fiscalizatoéria;
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V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento - quando a infracdo consistir na falsificacéo
ou adulteracédo de produtos artesanais ou se verificar a inexisténcia de condicfes higiénicas e
sanitarias adequadas:

a) a interdicdo podera ser levantada apés o atendimento das exigéncias que motivaram a
sancao;

b) se a interdicdo n&o for levantada nos termos do inciso anterior, decorridos de 06 (seis)
meses sera cancelado o respectivo registro.

As penalidades serdo impostas pelo SIM (Servico de Inspecdo Municipal), cabendo
recurso a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Agricola e Meio Ambiente. Em primeira
instancia e ao Prefeito Municipal em segunda. Com prazos estabelecidos nos respectivos
pareceres.

O valor da multa seré recolhido através de guias proprias, fornecidas ao interessado
pelo 6rgédo executor, no prazo de 10 (dez) dias da data de emisséo das respetivas guias, na
tesouraria da Prefeitura Municipal de Campo Verde.

Capitulo XVII
DA ORGANIZACAO E DAS DISPOSICOES GERAIS

O SIM (Servico de Inspecdo Municipal) dispora de equipe técnica, formada pelo
Quadro de Pessoal do Municipio ou em convénio com outros 6rgaos, em numero adequado a
realizacdo das atividades pertencentes ao servico de inspecdo, obedecendo a legislacédo
vigente.

O SIM (Servico de Inspegéo Municipal) mantera atualizado dado estatistico referente
ao abate, industrializacdo de carnes, producao de leite e derivados, condenacdes de animais
e outros dados julgados importantes.

ARl No que couber, o SIM (Servico de Inspecao Municipal), desenvolvera acodes
conjuntas com a Vigilancia Sanitaria Municipal e Estadual, utilizando-se, sempre que
necessario, de recursos laboratoriais disponiveis nestes organismos.

AELEE As infracOes a este regulamento serdo punidas pelos servidores do SIM (Servico de
Inspecdo Municipal) e consistirdo de apreenséo ou condenacdo de matéria-prima e produtos,
multas, suspensdo temporaria do registro e cassacao do registro do estabelecimento.

Paragrafo Unico. Incluem-se entre as infracdes previstas neste Regulamento atos que procure
causar algum transtorno a acao dos servidores do SIM (Servico de Inspecédo Municipal) ou de
outros 6rgdos no exercicio de suas fungdes, visando impedir, dificultar ou burlar os trabalhos
de fiscalizacéo; desacato, suborno ou simples tentativa; informacfes duvidosas sobre dados
estatisticos referentes a qualidade, quantidade e procedéncia dos produtos e, de modo geral
gualquer sonegacdo que seja feita sobre assuntos que direta ou indiretamente interessem a
inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal e vegetal.
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SR ER O Poder Executivo Municipal, por este Regulamento, fica autorizado a celebrar
convénios com organismos publicos que contribuam para o perfeito cumprimento da Lei.

O estabelecimento respondera legal e juridicamente pelas conseqiiéncias a saude
publica, caso se comprovar omissdo ou negligéncia no que se refere a observancia dos
padrdes higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e microbioldgicos, a adicdo indevida de produtos
quimicos e bioldgicos, ao uso impréprio de praticas de recebimento, obtencdo e depdsito de
matéria-prima e ingredientes, elaboragdo, acondicionamento, reacondicionamento,

armazenagem, transporte e comercializagdo de produtos artesanais.

Nenhum estabelecimento registrado podera ser vendido ou arredado sem que seja
efetuada a competente transferéncia do registro para a nova firma junto ao SIM (Servico de
Inspecé@o Municipal).

Parégrafo unico. O proprietario de estabelecimento registrado deve notificar aos interessados
na compra ou arrendamento, ainda durante a fase de transac&o comercial, a situacdo em que
se encontra, em face das exigéncias deste Regulamento.

LUSEGER O processo de transferéncia deve obedecer no que lhe for aplicavel, ao mesmo
critério estabelecido para o registro.

Qualquer ampliagdo, remodelag&o, ou construgdo no estabelecimento registros sé
podera ser feita apds prévia aprovacao das plantas pelo SIM (Servigo de Inspecao Municipal).

LUSEEN O controle sanitario dos rebanhos e produtos que geram a matéria-prima para a
producao artesanal de alimentos é obrigatorio e devera seguir orientacdo do érgao oficial de
defesa sanitéria animal e do Estado.

X A embalagem do produto artesanal devera ser produzida por empresa credenciada
junto ao Ministério da Saude e o rotulo devera conter todas as informagdes previstas no
Cddigo de Defesa do Consumidor, Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria, Ministério da
Agricultura Pecuéria e Abastecimento, indicando que é produto com registro no SIM (Servico
de Inspec¢éo Municipal).

O estabelecimento fica obrigado a apresentar mensalmente ao SIM (Servico de
Inspecé@o Municipal) mapas de produgéo e comercializagao.

USRS As autoridades policiais do municipio, no cumprimento deste Regulamento,
prestardo completa cobertura e apoio a inspecao e a fiscalizacao.

LUSEEE Os casos omissos e as duvidas suscitadas na execugdo deste Regulamento seréo
resolvidos pelo Secretario Municipal de Desenvolvimento Agricola e Meio Ambiente.

L As despesas decorrentes com a execucgdo do presente Decreto, serdo por conta de
dotacdes proprias de Orgcamento Municipal, vigente em cada exercicio financeiro.
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AN Este Decreto entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogando-se as
disposicdes em contrario.

Gabinete do Prefeito Municipal de Campo Verde, em 27 de novembro de 2009.

DIMORVAN ALENCAR BRESCANCIM
PREFEITO MUNICIPAL

Registra-se, publica-se.

MARCIO MENEZES ROZA
SEC. DE ADMINISTRACAO
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